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nye og mere ambitiese handlingsplaner for

salmonellabekeempelse for svin og kveeg. En-

delig vil regeringen udarbejde en egentlig
handlingsplan for reduktion af Campylobac-
ter.

Regeringen indgik i foraret 2006 en aftale om
fodevarekontrollen med Dansk Folkeparti. Afta-
len omfatter bl.a. en plan for nultolerance. »Nul-
toleranceplanen« iveerkszetter en lang reekke for-
bedringer og opstramninger pé fedevareomra-
det, og er et klart signal til virksomhederne om,
at hvis man vil drive fedevarevirksomhed, sa
skal reglerne overholdes. Der er desuden opret-
tet et seerligt »rejsehold, der skal foretage en
dyberegaende kontrol af virksomhedernes regn-
skaber og dokumenter.

— Ved brud pd reglerne gir kontrollen hdrdere til
veerks

Regeringen har iveerksat en lang reekke initia-

tiver, der ger det muligt at sla hardere ned pa

fodevarevirksomheder, der ikke overholder
reglerne.

3.2 Fodevarevirksomhedernes ansvar
Det er et helt overordnet princip, at det er fode-
varevirksomhedernes og producenternes ansvar
at sikre, at fedevarerne lever op til reglerne. Der-
for skal alle fedevarevirksomheder have en risi-
kobaseret egenkontrol med fokus pa, hvor der
kan opsté eventuelle sundhedsfarer i form af ke-
miske, mikrobiologiske eller fysiske forurenin-
ger. Virksomhederne skal med egenkontrollen
lebende og pa en ansvarlig made sikre sig, at der
er styr pa produktionen af fadevarer og pa den
méde garantere fodevaresikkerheden og over-
holdelse af fedevarelovgivningen.
Fedevaremyndighederne har i lobet af 2006
foretaget en evaluering af egenkontrollen i de-
tailleddet i samarbejde med branche- og forbru-
gerorganisationer. Pa baggrund af evaluerings-
arbejdet er der opstillet en bruttoliste over initia-
tiver, der kan bidrage til at lette virksomheder-
nes arbejde med egenkontrollen, styrke effekten
af egenkontrollen i detailvirksomhederne og
styrke den offentlige kontrol med detailvirk-
somhedernes egenkontrol.
Primeerproducenterne er forste led i den kee-
de, der skal sikre forbrugerne sunde og sikre fo-
devarer. Derfor er det blevet understreget i nye
hygiejneregler fra EU fra 2006, at kravet om
egenkontrol nu ogsa geelder for dem. Primeer-
producenter skal beskrive og gennemfore en
egenkontrol baseret pa god hygiejnepraksis.

Der arbejdes pa at fa forhold om dyrevelfeerd
indlagt i primeerproducenternes egenkontrol.
Malet er, at landmeendene skal kende og veere i
stand til at handtere risici i primeerproduktio-
nen. Dyrevelfeerd er et hejt prioriteret omréade
for regeringen, der i 2005 fremlagde en hand-
lingsplan for bedre dyrevelfeerd.
~ Egenkontrol i primeerproduktionen

Regeringen leegger stor veegt pa, at egenkon-

trollen deekker hele fodevarekeeden, og vil

gennem fortsat dialog og forhandlinger med

erhvervet gore en indsats for, at egenkontrol-
len bliver gennemfert hos primeerproducen-
ten.

~ En egenkontrol, der deckker det hele

Det er vigtigt, at fodevarevirksomhedernes

egenkontrol kommer omkring alle sundheds-

farer — bade de mikrobiologiske, kemiske og
fysiske, men ogsé deekker overholdelse af
lovgivningen i gvrigt. Regeringen vil derfor
seette en seerlig oplysningsindsats i gang over
for virksomhederne om vigtigheden heraf.

— Fokus pd dyrevelfeerd

Regeringen vil gge indsatsen for at fremme

dyrevelfeerden ~ dels via det nye dyrevel-

- feerdsrejsehold og dels via et nyt system med
egenkontrol i primeerproduktionen.

3.3 Forbrugerens ansvar og rolle -

Det er vigtigt som forbruger at vide, at den en-
kelte primeerproducent, fabrik, butik, restau-
rant, forhandler eller importer har ansvaret for,
at de fodevarer, de seelger, er i orden.

Forbrugerne har dog ogsa selv et ansvar for,
at deres mad er sikker at spise. Uanset hvor godt
en fodevare er kontrolleret, kan vi blive syge af
maden, hvis den handteres forkert i hjemmet.

I Danmark arbejder myndigheder og erhverv
sammen for at forebygge og bekeempe fodevare-
béarne sygdomme. Selvom vi er naet meget
langt, er det en realitet, at der kan veere Salmo-
nella og Campylobacter bakterier i fx rat ked.
Det er derfor vigtigt, at forbrugerne handterer,
opbevarer og tilbereder fodevarer med omtanke
i hjemmet.

3.4 Globaliseringsaspektet — hvordan sikrer vi os
Globaliseringen har stor betydning for vores
madvaner. Fodevarer fra hele verden er tilgeen-
gelige og inspirerer os, bade nar vi laver mad til
familien derhjemme, og nar vi spiser ude. Den
ogede globalisering giver i princippet mere kon-
kurrence, hvilket igen giver forbrugerne flere



