
. 340 Bilag til bet. o. lovf. vedr. fødevarer m.v. 

Bilag 2 

Udvalgets spørgsmål til familie- og forbrugerministeren og dennes svar herpå 

Spørgsmålene og familie- og forbrugerministe- 
rens svar herpå er optrykt efter ønske fra DF. 

Spørgsmål 1: 
Ministeren bedes kommentere henvendelsen 

af 9. oktober 2006 fra Nærbutikkernes Landsfor- 
ening, jf. L 28 -  bilag 2. 

Svar: 
Jeg har forelagt spørgsmålet for Fødevaresty- 

relsen, som oplyser følgende, hvortil jeg:henhol- 
der mig: 

»Fødevarestyrelsen har følgende kommenta- 
rer til de enkelte punkter i henvendelsen fra 
Nærbutikkernes Landsforening (NBL): 

Ad. punkt 1: NBL stiller spørgsmål vedrøren- 
de baggrunden for, hvorfor det ikke længere er 
tilladt for de mindre butikker, kun at dokumen- 
tere egenkontrol ved kun at notere ved fejl og 
mangler. 

Fødevarestyrelsen har indtil 1 .januar 2006 ac- 
cepteret, at visse detailvirksomheder uden be- 
handling udelukkende dokumenterede registre- 
ring af fejl og korrektion af disse fejl i egenkon- 
trolprogrammet. 

Den 1. januar 2006 trådte en ny EU-hygiejne- 
forordning i kraft. I overensstemmelse med 
forordningerne skal alle fødevarevirksomheder 
indføre, iværksætte og følge faste procedurer (et 
egenkontrolprogram), der er baseret på princip- 
perne om risikoanalyse og kritiske kontrolpunk- 
ter (HACCP-principper). Metoden muliggør den 
nødvendige grad af fleksibilitet således, at den 
kan anvendes i alle situationer - også i små de- 
tailvirksomheder - og den enkelte fødevarevirk- 
somhed skal selv tilrettelægge egenkontrolpro- 
grammet udfra ovenstående principper. 

Hygiejneforordningen stiller krav om, at virk- 
somhederne udfærdiger, dokumenter og fører 
registre, der kan dokumentere, at den krævede 
HACCP-baserede egenkontrol bliver ført på til- 
fredsstillende vis. Dokumentationen skal tilpas- 
ses virksomhedens art og størrelse, og der vil i 
nærbutikkernes tilfælde ofte være tale om be- 

grænset dokumentation f.eks. registrering af 
temperatur i køle- og fryseskabe. 

Fødevarestyrelsen vurderer på denne bag- 
grund, at fejlregistrering ikke længere er til- 
strækkelig dokumentation for, om egenkontrol- 
len fungerer effektivt. Alle virksomheder skal nu 
kunne dokumentere den løbende egenkontrol 홢 
uanset om der konstateres fejl eller ej. 

Fødevarestyrelsen har allerede gjort opmærk- 
som på dette ved flere lejligheder, herunder ved 
godkendelse af branchekoder i de seneste par år 
og senest ved udsendelse af et brev af 6. juli 
2006 til brancheorganisationerne. Det fremgår 
bl.a. af brevet, at Fødevarestyrelsen forventer, at 
alle brancher sikrer, at dokumentationskravet 
fremgår af deres branchekoder senest d. 1. no- 
vember 2006. 

Det fremgår endvidere af brevet, at Fødevare- 
styrelsen ved kontrolbesøg i registrerede virk- 
somheder med utilstrækkelig dokumentation af 
egenkontrollen i første omgang vil vejlede virk- 
somhederne om dokumentationskravet. Virk- 
somheden vil desuden blive vejledt om at egen- 
kontrolprogrammet skal revideres, så det er i 
overensstemmelse med reglerne. 

Ad. punkt 2: NBL stiller spørgsmål om, hvor- 
for -en-aftale- medFøde varestyrelsen onlJBt'ekven- 
ser for temperaturregistrering ikke er gældende i 
hele landet. 

Fødevarestyrelsen går ud fra, at spørgsmålet er 
rejst på baggrund af et møde i Fødevarestyrelsen 
med deltagelse af brancheorganisationerne den 
10. maj 2006 om evaluering af egenkontrol i de- 
tailleddet. Ifølge notat fra NBL til medlemmerne 
i »Udvalget for Fødevarer, Landbrug og Fiskeri« 
den 9. oktober 2006 blev der ved mødet lavet en 
aftale om, at dokumentation for de mindre butik- 
ker for så vidt angår temperaturkontrol kunne 
have en frekvens på én gang pr. uge. 

Fødevarestyrelsen oplyste på mødet den 10. 
maj 2006, at det er Fødevarestyrelsen generelle 
holdning, at mindre butikker, der ikke forhand- 
ler letfordærvelige fødevarer, ofte kan nøjes med 
at dokumentere temperaturen periodisk f.eks. én 


