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Ved egenkontrol forstés de rutiner, som virksomhe-
den har for at opna sikre fedevarer og overholdelse af
fedevarelovgivningen.

Indferelse af egenkontrol skal

— sikre, at producenter af fadevarer har systematiske
rutiner, der gor dem i stand til at overvige, at pro-
- dukterne er sikre, og at lovgivningen i zvrlgt kan
overholdes,

— medvirke til at preecisere, at det er virksomhedernes
ansvar, at produkterne lever op til lovglvmngens
krav og kvalitetsnormer, og

— give mulighed for en bedre udnyttelse af den offent-
‘lige fodevarekontrol. - '
Egenkontrollen skal bl.a. i overensstemmelse med

de kommende EU-forordninger vedrarende fodevare-

hygiejne bygge pa det internationalt anerkendte

HACCP-princip (Hazard Analysis and Critical Con-

trol Points), der tager udgangspunkt i en vurdering af

den enkelte virksomheds risici, og hvorledes produk-
tionen kan styres for at eliminere eller minimere risici.

Egenkontrollen skal vére tilpasset den enkelte virk-
somhed. Det er folgelig et vigtigt princip, at virksom-
heden selv skal formulere sit egenkontrolprogram.
Virksomheden skal typisk overveje hvilke kemiske,
fysiske og biologiske risici, der er forbundet med fo-
devarer i forbindelse med indkeb, produktion m.v., og
finde frem til hvor i processen disse farer kan holdes
under kontrol (de kritiske kontrolpunkter).

De kritiske kontrolpunkter og egenkontrolrutinerne
skal findes inden for omraderne ravarekontrol, pro-
duktionskontrol, faerdigvarekontrol, vedligeholdelse,
rengeringskontrol, og personalehygiejne. Egenkon-
trollen skal veere opbygget sadan, at virksomhedeén lg-
bende har indblik i hygiejne og andre forhold, der kan
give anledning til fejl 1 hdndteringen.

Bestemmelsen vil danne grundlag for at palegge de
af loven omfattede virksomheder at gennemfore en
sédan egenkontrol. '

Den foreslaede bestemmelse i stk. 2 er ny. Som
nzvnt i de almindelige bemerkninger indeholder fo-
devareforordningen et princip om sporbarhed af fade-
varer og foder med henblik pa, at sporbarheden i til-
feelde af en undersegelse sikres. Iser nér der konstate-
res problemer for fedevaresikkerheden vil det ofte
vaere nedvendigt hurtigt at kunne spore fodevarer
m.v., sd der kan foretages en malrettet og preecis tilba-
getraekning af varerne samt gives den nedvendige in-
formation til forbrugere, virksomheder og myndighe-
der. Bestemmelsen giver som supplement til det i fo-
devareforordningen fastsatte krav om sporbarhed
hjemmel til at fastsatte, pa hvilken méde fodevare-

virksomheder skal registrere oplysninger om leveran-
derer og aftagere. Inden for rammerne af de felles-
skabsretlige regler vil der ogsa kunne fastseattes regler
for de oplysninger, som skal registreres og dermed
kunne stilles til rddighed for myndighederne.

Bestemmelsen i stk. 3 viderefarer den geldende fo-
devarelovs § 52, stk. 2.

Som et supplement til den af virksomhederne op- -
stillede egenkontrol kan det bestemmes, at virksom-
hederne skal lade foretage bestemte analyser, at disse
skal udferes pa bestemte laboratorier, og at visse ana-
lyseresultater skal indsendes til kontrolmyndigheden.
Muligheden for at palaegge virksomhederne at indsen-
de analyseresultater vil som hidtil kun veere aktuel i
serlige tilfelde, som f.eks. ndr disse resultater skal
indgé i en systematisk overvigning af specifikke om-
rader i relation til fedevaresikkerheden sésom fore-
komst af salmonella. Det skal understreges, at-en si-
dan indberetningspligt ikke indebarer nogen ind-
skreenkning af virksomhedernes ansvar.

Bestemmelsen i stk. 3 skal i gvrigt ses i sammen-
hzng med lovforslagets § 54 om bistand fra virksom-
heder m.v. til tilsynsmyndighederne. ‘

Til § 38

Den foreslaede bestemmelse videreforer kravene i
den gzldende fodevarelovs § 53 om, at personer, som
héndterer fodevarer, skal have gennemgaet en formel
uddannelse i fodevarehygiejne. -

Bestemmelsen er veasentlig for fodevaresikkerhe-
den. En tilstreekkelig viden om hygiejne hos de perso-
ner, der arbejder med produktion af madvarer, er af
vaesentlig betydning for at sikre, at fadevarerne har en
hygiejnisk tilfredsstillende kvalitet. Desuden vil et
oget kendskab til sammenhzngen mellem fadevarer-
nes hygiejniske kvalitet og udvikling af fedevarebér-
ne sygdomme kunne bidrage til forebyggelse af disse
sygdomme. Det er tanken, at krav om hygiejneuddan-
nelse som hidtil skal omfatte personer, som beskaefti-
ger sig med forarbejdning og tilvirkning af madvarer
ien sadan grad, at det erfaringsmaessigt kan forarsage
sundhedsmaesmge problemer

Til kapn‘el 9

Import, eksport og samhandel
Fra Det Europaiske Faellesskabs side er i direktiv-
og forordningsform fastlagt en taet regulering af fode-
varers fremstilling og afseetning m.v. Efter Radets di-
rektiv nr. 89/397/EQF af 14. juni 1989 om offentlig
kontrol med levnedsmidler (EF-Tidende nr. L 186
1989, 5.23) - der som neevnt pr. 1. januar 2006 afleses



