
Bilag til f. t. 1. om hold af slagtekyllinger 3803 

Bilag 

Kontrol af de fysiske rammer for hold af slagtekyllinger og af forhold af betydning for den 
daglige driftsledelse 

A. Fødevareregionens kontrolbesøg i medfør af 
§§ 10..;12 skal som minimum omfatte en under- 
søgelse af de fysiske rammer for opdrættet af 
slagtekyllinger på baggrund af følgende oplys- 
ninger vedrørende de seneste tre rotationer af 
kyllinger: 홢 

1. Husets areal. 
2. Antal indsatte dyr. 
3. Antal kg leveret kylling jf. slagteriafregnin- 
홢 ger. 

4. Antal kasserede dyr og årsagen hertil. 
5. Fodertrug og vandforsyning, herunder art og 

kapacitet. 
6. Ventilationskapácitet, kølemulighed og 

temperaturregulering. ; 
7. Belysning, herunder beskrivelse af det an- 

vendte lysprogram og lysintensitet. 
8. Reserve- og alarmsystemer ved el-svigt, 
9. Konstaterede svigt af ventilationssystemet. 

B. På baggrund af de dokumenterede oplysnin- 
ger som nævnt i pkt. A foretager fødevareregio- 
nen en undersøgelse af forhold vedrørende den 
daglige driftsledelse. Undersøgelsen skal navn- 
lig omfatte følgende elementer: 

1. Strøelseskvalitet, herunder mængde og be- 
skaffenhed. 

2. Aflivede og selvdøde dyr og dyr, som burde 
have været aflivet, f.eks. på grund af skader 
eller ekstrem lav yægt, samt kontrol af pro- 
ducentens procedure til brug for tilsyn her- 
med. 

3. Sygdomsforhold i besætningen, herunder 
konstatering af eventuelle specifikke, smit- 
somme sygdomme eller trivselsproblemer 
som følge af utilstrækkelige forhold vedrø- 
rende indretning, pasning og drift. Det bør i 
den forbindelse undersøges, hvilke tiltag der 
er gjort for at afhjælpe forhold, som må an- 
tages at være årsag til en høj sygdomsfre- 
kvens eller dødelighed, og om anvendelsen 
af eventuel medicinering er sket korrekt. 

4. 홢 Helhedsvurdering af dyrenes tilstand, her- 
under undersøgelse af fjerdragtens og træde- 
pudernes beskaffenhed, flokkens ensartet- 
hed, ernæringstilstand samt benkonstitution 
af et repræsentativt udsnit af flokken. 

5. Drøftelse med producenten om management 
med hensyn til udførelsen af den daglige 
drift, herunder tilsyn med ventilations- og 
홢 teinperaturforhold samt kontrol af reserve- 
og alarmsystemer. Fødevareregionen gen- 
nemgår endvidere forbruget af foder og 
vand, herunder om mængden afviger fra et 
normalt forbrug. 

6. Gennemgang af producentens journalføring. 


