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Torsdag den 27. januar 2000 (B-52)

os sammen og fa flettet nogle af de gode. ideer
ind i de to forslag, som sa kan ende med at f&
bred opbakning. S er vi som politikere ogsa fri
for at skulle gd ud med nogle populistiske ud-
talelser i aviserne, hver gang der er et problem.

Sa kan vi vise, at der er handhng bag det, vi
siger. «

Hermed sluttede forhandlingen, og forslaget
overgik derefter til anden (sidste) behandling.
Afstemning

Formanden:

Jeg foreslar, at forslaget til folketmgsbeslutmng

henvises til Udvalget for Fedevarer, Landbrug
og Fiskeri. Hvis ingen ger indsigelse, betragter
jeg det som vedtaget. (Ophold). Det er vedtaget.

Den nzeste sag pa dagsordenen var:

5) Ferste behandlmg af beslutmngsforslag nr.
B 59:

Forslag til folketingsbeslutning om fritagelse
fra hygiejnekursusforpligtelse for frivillig
ulennet arbejdskraft.

Af Kristian Jensen (V) m.fl.

(Fremsat 3/12 99).

Forslaget sattes til forhandling.

Forhandling . »

Fodevareministeren (Henrik Dam Kristensen):
Det har jo veeret en speendende formiddag ind-
til nu. Samtlige partiers ordferere har veeret pa
talerstolen minimum to gange. Ikke én gang,
ikke én gang har jeg hert en eneste ordferer ud-
tale noget som helst-om, at nu skal der slekkes
pa fedevaresikkerhed. Tvaertimod feler jeg mig
indimellem neermest overhalet hgjre om med
hensyn til at skulle veere mere skrap og konse-
kvent pé det her omrade. Men trods alt synes
jeg ogsé, vi i formlddag har fundet en eller an-
den balance.

Nu er det slut. Nu skal der sleekkes. Nu er
det dér med forbrugerne og sikkerhed og alle
de flotte ord ikke leengere gaeldende. Men vi

stér selvfolgelig ogsa med en sag, som — m4 jeg
indremme — har veeret meget dygtigt lobbyeret.

Godt halvdelen af alle indberettede udbrud
af fadevarebarne sygdomme har forbindelse til
restauranter, cafeer eller pelseboder — halvde-
len! Det oplyser fedevarekontrollen, som i en
arlig opgerelse beretter om forkert handtering
af fodevarer. Det er ikke seerlig rar leesning. Jeg
skal ikke gé i detaljer, men blot konstatere, at
selv de mest banale fejl ved handtering af fode-
varer kan fore til ganske alvorlige sygdomstil-
feelde hos mennesker, og det ser vi mange
eksempler pa. .

Det er ikke sadan, at det er farligt at g& ud og
spise, men tilberedning og salg af fedevarer
indbefatter en reel sundhedsmazessig risiko, som
restauranter, cafeer og grillkiosker er nedt til at
tage alvorligt. De ma leve op til deres ansvar.
Det drejer sig om sikre fodevarer til
forbrugerne.

De frivillige foreninger ma ogsa beere deres
del af ansvaret. Ikke fordi de er frivillige, men
fordi frivillige foreninger i vidt omfang driver
en grill eller et cafeteria, som tilbereder og seel-
ger fedevarer til et offentligt publikum. Der er
altsa tale om en forening, hvor fedevaresikker-
heden er underlagt fedevarelovgivningen. Og
det gzelder, uanset at foreningen er drevet af-
frivillig ulennet arbejdskraft, og at overskuddet
gar til almennyttige formal.

Jeg vil gerne understrege: Jeg anfeegter ikke
de frivillige foreningers ret til at drive fodeva-
revirksomhed. Jeg synes faktisk, det er rigtig
godt, at idreetsforeningerne og andre ogsa tilby-
der rammer for socialt samvzer. Jeg ensker bare
at holde fast i, at foreningerne selv har valgt at

" &bne en grill eller et cafeteria. Foreningen har

selv valgt at ga ind i fedevarebranchen, og som
sagt, det er helt fint og fortseet med det. Men
der er regler og spilleregler, der skal overhol-
des. Det er et valg, som indebeerer et stort an-
svar over for forbrugerne. Det er et valg, som
indebaérer pligt til at leve op til fﬂdevare—
lovgivningen.

Det vil med andre ord sige, at kekkenet selv-
folgelig ogsa her skal veere indrettet korrekt.
Révarerne skal veere i orden. Behandlingen af
fodevarerne skal vere korrekt, og ansatte og
medhjzelpere skal pa kursus i fedevarehygiejne.
Det geelder for kommercielle virksomheder sa-
vel som for frivillige foreningers virksomhed.

Jeg ser ingen grund til og heller ingen rime-
lighed i at gore forskel. Jeg kan godt have en vis
forstaelse for, at frivillige kan have sveert ved at



