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fyldt, hvor man betaler nogle penge for det. Her
tror jeg der er en markant forskel, og der har i
hvert fald veeret bred enighed om indtil nu i
Folketinget, at sddan burde det veere.

Til hr. Brian Mikkelsen vil jeg sédan set bare
sige, at jeg gerne vil bekreefte endnu en gang,
hvad jeg tror, jeg to. gange over for hr. Svend
Heiselberg har bekreeftet: Ja, jeg synes, der er
grund til, at man differentierer kompleksiteten i
det her, alts&: Hvor omfattende er det, man til-
bereder, i forhold til risikoen?

Det tilsagn har jeg givet for til hr. Svend
Heiselberg, og jeg vil gerne bekreefte endnu en
gang, at det er nogle af de ting, som jeg synes vi
ber kigge pa. : ‘

Hermed sluttede spergsmalet.
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11) Til fedevareministeren af:

Brian Mikkelsen (KF):

»Er ministeren villig til at undtage frivillig ar-
bejdskraft fra hygiejneuddannelsen, hvis der
udpeges en kioskansvarlig, der deltager i et
sadant kursus?« S

Brian Mikkelsen (KF): '

Vi er enige om i Folketinget p4 tveers af parti-
skel, at der skal stilles nogle skrappe fedevare-
krav til udsalgsstederne, men der er uenighed

" om, hvorvidt man skal fare s& hardt frem mod
- foreningerne, som regeringen nu her ger, fordi
mange foreninger sandsynligvis vil komme til

at ligge neesten dede hen, fordi de ikke kan op-

retholde aktiviteten pa udsalgsstederne, hvis de
her krav bliver opretholdt.

En mulig lesning kunne jo vaere, at man ud-
pegede en hygiejneansvarlig for hver af ud-
salgsstederne, og sé ville den hygiejneansvarli-
ge veere ansvarlig for udsalgsstederne. Sa ville
mange af idreetsforeningerne og mange af de -
sociale foreninger have mulighed for stadig
vaek at have den aktivitet ved siden af, og sa.

ville man ikke rette et unedvendig hardt angreb

pé idreetsforeningerne. o

Fadevareministeren (Henrik Dam Kristensen):

Jeg bliver nedt til endnu en gang over for hr.

Brian Mikkelsens automatiske stillen spargsmal
uden hensyntagen til, hvad der er blevet sagt

indtil nu, klart at sla fast, at regeringen ikke fa-

rer hirdt frem, klart at sla fast, at regeringen

0gsa er optaget af, at det her kan komme til at
fungere for de frivillige organisationer, men —
og det vil jeg gerne leegge meget steerk veegt pa
- ogsa sadan, at sikkerheden, sundheden er i-
hejszedet for de borgere, som vzlger at spise
disse steder. R

Kravet om uddannelse i levnedsmiddelhygi-
ejne er som sagt begrundet i behov for aget
kendskab til hygiejne hos de medarbejdere, der
arbejder med fodevarer. Nar der er en sund-
hedsmeessig risiko forbundet med tilberednin-
gen af fodevarer, skal personalet uddannes i fo-
devarehygiejne. Det er for eksempel tilfzeldet,
ndr vi taler om opbevaring, optening, varme-
behandling af ked, grensager osv. osv.

Det er i den forbindelse uden betydning for
den sundhedsmeessige risiko, om medarbejde-
ren arbejder frivilligt eller lennet. Det er siledes
uden betydning for den sundhedsmeessige risi-
ko, om virksomheden drives med eller uden et
gkonomisk sigte. :

Den ansvarlige leder af en fodevarevirksom-
hed som f.eks. et cafeteria eller en grill har pligt
til at sorge for, at personalet far de nedvendige
anvisninger og eventuelt uddannelse i, hvordan
de skal forholde sig med hensyn til fodevare-
hygiejne; det er vasentligt, at hver enkelt med-
arbejder i et cafeteria fér den nedvendige viden
om fodevarehygiejne.

Det kreever i de fleste tilfeelde et kursus i lev-
nedsmiddelhygiejne, hvilket er mere end det,

* som lederen kan tilbyde. Lederen af cafeterjaet

kan i den daglige drift sikre, at reglerne bliver
overholdt.

Jeg er opmeerksom p4, at et kursus i tre dage
er lovligt meget for de kiosker, der alene salger
polser og pommes frites. Her er den sundheds-
maessige risiko lille. Veterineer- og Fadevare-
direktoratet overvejer derfor i gjeblikket, om
man kan justere reglerne om hygiejneuddannel-
se for de virksomheder, som har et begraenset
vareudsalg. ‘

Der arbejdes med en model, der indebeerer et
kursus af kortere varighed, og som kan gen-
nemferes over et par aftener. Men der er dog
den veesentlige forudsatning for den begranse-
de kursusmodel, at tilberedningen af fodevarer
fortsat foregar under hygiejnisk forsvarlige for-
hold. Hensynet til forbrugernes sikkerhed ma
altsd komme i forste reekke.

Brian Mikkelsen (KF):
Det ma jeg sige; det var da et skridt i den rigtige
retning, og det er da noget, vi skal arbejde



