(366)

Skriftligt besvarede spergsmal’

2921

hensyn til fedevarehygiejne. Virksomheder ved
lejlighedsvise arrangementer skal opfylde hygi-
ejnebekendtgprelsens bestemmelser, uden dog
at skulle godkendes, da dette ikke vil veere
praktisk gennemferligt. De lokale tilsynsmyn-
digheder kan stille krav og fere tilsyn med
bodernes indretning samt opbevarmgs- og

- tilberedningsforhold.

De sportssteevner, som en 1draetsk1ub afhol—
der hver eller hver anden weekend, kan ikke
beskrives som lejlighedsvise arrangementer.
Den virksomhed, der tilvirker fodevarer i denne
forbindelse, skal derfor godkendes efter hygiej-
nebekendtgerelsen, og det udleser et krav om
hygle]neuddannelse for de berarte medarbej-
derne. .

Spm. nr. S 696

Til ﬁadevaremlmsteren (9/ 12 98) af

Kristian Jensen (V):

»Vil ministeren vaere indstillet pa at aendre reg-
lerne, séledes at frivillig, ulennet arbejdskraft i
cafeteriaer o.lign., hvis formal er at stette en-
forening eller selvejet idreetsanleeg, kan fa dis-
pensation fra kravet om uddannelse, sifremt
der udpeges en ansvarlig for hygiejnen, og i fald
ministeren ikke vil stotte en sendring som skit-
seret, vil ministeren da foresla en anden an-
dring af reglerne, siledes at foreninger, der bru-
ger frivillig, ulennet arbejdskraft, undgar dyre
kurser og féar rimelige regler pa omrédet?«

Begrundelse

Der henvises til begrundelsen til spergsmél
nr.S694.

Svar (17/12.98)

Fodevareministeren (Carsten Koch, fg.):
Formélet med kravet om uddannelse i hygiejne-
bekendtgerelsen er at hejne vidensniveauet hos
de personer, der er beskaftiget med forarbejd-
ning og tilberedning af fedevarer. Uddannelsen
er et led i indsatsen for at reducere antallet af
levnedsmiddelbérne sygdomme.

Reglerne om hvem, der er omfattet af uddan-
nelseskravet, baserer sig pé en sundhedsmeessig

risikovurdering. Kravet om uddannelse geelder.
derfor bl.a. personer, som arbejder i restauran-
ter, grillbarer, kantiner og slagter- og bager-
butikker. ‘

Cafeterier og kiosker i idreetsklubber har ofte
et varieret vareudvalg fx ked, grentsager og
bred, hvis tilberedning og forhandling indebee-
rer en raekke sundhedsmeessige risici. Det er i
den forbindelse uden betydning, om medarbej-
derne arbejder frivilligt eller oppebeerer lon. Det
er ligeledes uden betydning for den sundheds-
meessige risiko, om virksomheden drives med
eller uden et skonomisk sigte.

Det skal understreges; at den ansvarlige leder
af en fedevarevirksomhed, herunder et cafeteria
tilknyttet en idreetsforening, til enhver tid skal
serge for, at de personer, som behandler eller -
seelger fodevarer i virksomheden, far de ned-
vendige anvisninger og eventuel uddannelse i,
hvordan de skal forholde sig med hensyn til
fedevarehygiejne.

Set ud fra et sundhedsmeessigt synspunkt er
det af veesentlig betydning, at den enkelte med-
arbejder far den nedvendige viden om fedeva-
rehygiejne, idet fodevarernes sundhed i hej
grad afhzenger af den hygiejneadfeerd, som .
medarbejderen udever. Jeg ser derfor ikke
grundlag for at lade frivillige foreninger veere
undtaget fra kravet om uddannelse i levneds~
middelhygiejne. :

Jeg vil overveje, om der er grundlag for at
foretage en justering af reglerne om hygiejneud-
dannelse szerligt for virksomheder med tilbe-
redning af et steerkt begraenset vareudvalg. Jeg
vil dog understrege det vaesentlige i, at tilbered-
ning af fodevarer skal forega under hygiejnisk
forsvarlige forhold, og at hensynet til forbruger-
nes sundhed kommer i forste raekke. -

Kravet om uddannelse skal ses i sammen-
haeng med bestemmelserne om egenkontrol.
Alle fadevarevirksomheder skal opstille et god-
kendt egenkontrolprogram, hvorefter egenkon-
trol gennemfares med det formal at medvirke til
at sikre, at fedevarer ikke seelges, hvis de ved
anvendelse pé seedvanlig méde kan udgere en
risiko for menneskers sundhed, jf. bekendtge-
relse nr. 529 af 7. juli 1998 om’ egenkor\trol i
fodevarevirksomheder.

" Huvis egenkontrolprogrammet skal fungere
efter hensigten, er det vaesentligt, at den enkelte
medarbejder har kendskab til egenkontrolpro-
grammet og de kritiske punkter. Undervisning i
egenkontrol, herunder udpegning af de kritiske



