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Svar (16/11 95)

Landbrugs— og flskerlmlnlsteren (Henrlk Dam
Kristensen):

EU-kravene til mdretmng og hygle]ne for slag-
terivirksomheder fremgar af Radets direktiv
91/497 om eendring og kodificering af direktiv
64/433 om fersk ked, som senest sendret ved
Rédets direktiv.95/23. Opfyldelsen af disse krav
skal sikre de grundleggende principper angé-
ende adskillelse mellem urene og rene afdelin-
ger og processer i slagterivirksomheder, passen-
de produktionsflow og opfyldelse af veterinaere
og hygiejniske krav til produkterne.

Direktiverne har bl.a. til formél ogsé i de sma
slagtehuse at sikre en adskillelse mellem urene
og rene arbejdsprocesser. Hertil er kravet om
indretning af lokale til bedevelse og afbledning
af stor betydning, idet disse processer er de mest
forurenende under slagtninger. Der vil efter
opfyldelsen af kravene veere sikret lige vilkér for
opfyldelse af veterinzre og hygiejniske krav
blandt EU-medlemslandenes store og smd virk-
somheder.

Der foreligger 1ngen dokumentahon for, at
hygiejnen generelt er eller har veeret darligere
pé de sma slagtehuse end pa de store slagterier.

* Der foreligger heller ingen dokumentation med
hensyn til f.eks. salmonellaforekomst i produk-
ter, der diskriminerer de smd slagtehuse.
Séfremt Veterineerdirektoratet far forelagt en
sddan dokumentation vedrerende enkelte store
eller smé slagterier, vil direktoratet omgdende
foranstalte indgreb/pabud med henblik pa los-
ning af problemet.

Den hygiejnisk-bakteriologiske kvalitet: af
ked og slagteaffald afhsenger i al veesentlighed
af type og meengde af mikroorganismer p4 og i
slagtedyrene og af udferelsen af den slagtemaes-
sige behandling,

Det skennes, at slagtedyr, der tilferes hen-
holdsvis store og smé slagterier, ikke adskiller
sig veesentligt fra hinanden.

Resultatet af den slagtemaessige behandling i
relation til hygiejne afheenger af en lang reekke
forhold af handveerksmaessig og teknologisk/
udstyrsmaessig art. Nér store, eksportorientere-
de slagterier sammenlignes med sm, hjemme-
markedsorienterede slagterier, er der vaesentlige
forskelle pa den tekniske side af problemet. P4
de store slagteanleeg arbejdes med en udpraeget
standardisering af alle arbejdsprocesser, det vil
sige, at hver operater har sin specifikke opgave
at udfere pa grund af det store antal slagtedyr

og den heje slagtehastlghed P3 de sma slagteri-
er er arbejdet i hejere grad baseret pa hand-
veerksmaessige feerdigheder uden brug af meka-
niseret udstyr, hvilket stiller hejere krav til den
enkelte operater. Der-er derfor i direktivet stillet
mindre strenge krav til de indretningsmeessige

~ forhold p& de smé slagterier, som maksimalt

slagter 20 storkreaturer pr. uge. Den lave slagte-
hastighed og den hindvearksmeessige arbejds-
metode ger, at den hygiejniske standard kan
sikres.

For tiden er 148 private slagtehuse godkendt,
hvoraf neesten alle p& nuveerende tidspunkt har
indgivet ansegning om nygodkendelse. Det m4
derfor formodes, at hovedparten af disse ikke
vil lukke.

Spm. nr. S 405

Til landbrugs- og fiskeriministeren (8/11 95) af:
Bent Hindrup Andersen (EL):

»Kan ministeren dokumentere, om kedkvalite-
ten er ringere pa de sma slagtehuse end pé de
store slagterier, eksempelvis om der er en sterre
procentdel af stressked som felge af leengere
indtransport og handtering, eller er der noget,
der taler for, at kedkvaliteten er bedre pa grund
af andre indtransport- og handteringsforhold
som f.eks. kortere transporttid og mindre ﬂokke
i de smé slagtehuse?«.

Begrundelse

Der henvises til begrundelsen for spargsmél nr.
S 404.

Svar (16/11 95)

Landbrugs- og fiskeriministeren (Henrik Dam
Kristensen):

Under normale leveringsforhold er mdtrans—
porttiden af slagtedyr under 2 timer og ofte
under 1 time for dyr leveret til de store slagteri-
er. 54 korte transporter vil almindeligvis veere
uden betydning for kedkvaliteten, iseer da dyre-
ne normalt tildeles en vis hviletid med adgang
til drikkevand pa slagterierne inden slagtnin-~
gen. -



