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Ved fisk og fiskevarer af darlig beskaffen-
hed forstés: ‘

a. Varer, der pa grund af sygelig forandring,
fordeervethed, forurening, fejlagtig til-
beredning eller af anden &rsag ma anses
for utjenlige til menneskefade,

b. Varer, der, selvom de er tjenlige til
menneskefgde, pad grund af mangelfuld
behandling, isning og pakning eller af
anden arsag ikke er i absolut frisk, god
og velbehandlet tilstand eller, hvis va-
ren skal forsendes, ikke kan paregnes at
ville fremkomme til bestemmelsesstedet
i sddan tilstand.

De tilsynsforende myndigheder, jfr. § 41,
afger, hvorvidt en vare kan anses for at
veere af darlig beskaffenhed, samt hvor-
vidt varen skal henfores under gruppe a eller
b. Disse myndigheders afgorelser vedrs-
rende frosne, saltede, rogede eller i ovrigh
konserverede fisk og fiskevarer, kan ind-
ankes for det i § 40 omhandlede ankeudvalg.
I ovrigt er de tilsynsforende myndigheders
afgorelser endelige.

Varer som de foran under a omhandlede
ma kun anvendes som fiske- eller dyrefoder
eller forarbejdes til teknisk brug i destruk-
tionsanstalter, fiskemelsfabrikker eller lig-
nende virksomheder. Sidanne varer skal af
vedkommende tilsynsforende myndighed
merkes eller pa anden tydelig og holdbar
made kendetegnes som uanvendelige til
menneskefode. Det pahviler denne myndig-
hed at forvisse sig om, at varen anvendes
som foreskrevet.

Varer som de foran under b omhandlede
ma, séfremt manglerne ikke straks af-
hjelpes, kun anvendes efter nmrmere be-
stemmelse af vedkommende tilsynsforende
myndighed i det enkelte tilfelde. Varen
merkes med angivelse af den anvendelse,
der mé gores af varen. I tilfzelde, hvor de til-
synsforende myndigheder kasserer et parti
fisk eller fiskevarer eller treffer bestemmelse
om, at varen kun mé anvendes til serlige
formal, pahviler det vedkommende myn-
dighed snarest muligt at give ejeren eller
dennes repreesentant underretning herom.

Opbevaring og nedkoling af fisk og fiskevarer.
§ 4.
Almindelige bestemmelser,
Opbevaring af fisk og fiskevarer skal ske
pd en under hensyn til den enkelte vares
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nermere art og karakter hensigtsmemssig
méde under rene og hygiejniske forhold og
séledes, at varens kvalitet ikke unedigt for-
ringes eller udssttes for forringelse ved for-
urening, indterring, tryk, varme, beska-
digelse af emballagen eller p& anden made.
Iavrigt skal fisk og fiskevarer i sol eller under
nedber holdes tildeekket.

Til isning af fisk ma kun anvendes ren is.
Forsavidt der gnskes anvendt naturis her-
til, skal isen forinden godkendes af til-

synet.

§ b.
Bundgarnsjoller.

I fartejer, der anvendes ved regtning af
faststdende redskaber, ma blank- og rund-
fisk ikke anbringes i hejere lag end 65 cm.

I sddanne fartejer skal, nir fisk haves
ombord, vere anbragt bundbredder pa
revler over fartgjets bund, som doekker
denne.

§ 6.
Damfartojer.

I fartejer med dam skal denne holdes fri
for dede fisk og urenheder.

Tisk, som opbevares i dam, og som ikke
er levedygtige som felge af, at dammen har
veeret overfyldt eller af andre rsager, skal
straks tages op af dammen og omgiende
renses, forsdvidt fisken skal anvendes til
konsum.

§ 7.
Rogn og lever ombord © fartsjer.

Rogn og lever af torskefisk skal ombord i
fiskerfartejer opbevares i sterke, mindre
kasser eller smé baljer, der er glatte indven-
dig og i evrigt sdledes indrettede, at veede
kan lobe fra.

Forinden rogn og lever anbringes i om-
handlede emballage, skal varen befries for
blod og indvoldsrester og skylles omhygge-

ligt.
§ 8.
Sild ombord < fartojer.
Sild, der er bestemt til konsum, og som
mé péaregnes ilandbragt senere end 24 timer
efter fangsten, skal straks efter fangsten

anbringes i kasser, medmindre silden saltes
eller krydres i tender ombord.



