9 : F. t. 1, om kvalitetskontrol med ﬁsk og fiskevarer.

holder fisk eller fiskevarer, skal behandles forsigtigt og ma ikke unedigt
tilsmudses.
Levende fisk skal transporteres pa en for den enkelte fiskeart hensigts-

10

Levende fisk.

meastig made under rene og hygiejniske forhold, og siledes at der sikres fisken

de bedst mulige levebetingelser.

Frosne fisk og fiskevarer skal under forsendelse holdes siledes ned-
kalet, at varen kan fremkomme til bestemmelsesstedet i frosset tilstand.
Temperaturen i varen ber under transporten ikke overstige -+ 10° C.

Ferske og frosne fisk og fiskevarer med undtagelse af sildehaj, tunfisk,
helleflynder og anden stor fisk, der normalt forsendes uemballeret, skal under
forsendelse vzre pakket i rene, velholdte kasser eller i anden af fiskerimini-
steriet godkendt emballage. Ved forsendelse af ferske og frosne fisk og fiske-
varer ud over vedkommende lokalomrade skal kasserne vare forsynet med
lag, medmindre forsendelsen sker i lukkede eller pressenningsdeekkede trans-
portmidler og fisken og fiskevarerne ikke stuves sammen med andre varer.

Forsendelse af fersk og frossen filet skal ske i rene, velholdte kasser med
lag eller i anden af fiskeriministeriet godkendt emballage. Kasserne skal
veere foret med sgte pergamentpapir eller andet af fiskeriministeriet godkendt
materiale, medmindre fileterne er indpakket i detailpakninger med sidant
materiale. ’ A '

Forsavidt angdr udfersel af frosne fisk og fiskevarer, henvises til de
herom nedenfor i § 39 anferte serlige bestemmelser.

Roget fisk skal forsendes i rene, velholdte treekasser foret og dwekket
med pergamentpapir og forsynet med lag eller i anden af fiskeriministeriet
godkendt emballage. Ved lokal transport behgver kasserne dog ikke at veere
forsynet med lég.

Fersk fiskerogn og anden fersk indmad skal forsendes i steerke, taette,
rene, velholdte treekasser foret og deekket med segte pergamentpapir og for-
synet med lag eller pd anden af fiskeriministeriet godkendt made.

Ren- og vedligeholdelse af fartajer, lokaler m. v.

§ 14.

Lastrum i fartejer, der anvendes til erhvervsmessig fangst af fisk eller
transport og opbevaring heraf, samt skyllekar, baljer, kasser o. lign., som
forefindes ombord pi sddanne fartejer, skal holdes omhyggeligt rene og
fri for lugt.

§ 16. _

Lokaler og rum samt hoder, keretojer m. v., der anvendes til op-
bevaring, transport, tilvirkning eller anden behandling af fisk og fiskevarer,
eller hvorfra der forhandles sidanne varer, skal vwmre rene og vel vedlige-
holdte, og de ma ikke benyttes til opbevaring, forhandling og tilvirkning
m. v. af varer, der ved lugt eller pd anden made kan pévirke fiskenes eller
fiskevarernes kvalitet, smag eller udseende, eller igvrigt til formal, der kan
medfere eller fremskynde, at varen fordesrves eller pd anden made bliver
utjenlig til menneskefode. Opfylder de pagweldende lokaler, rum, boder,
keretojer m. v. ikke fornevnte betingelser, kan fiskeriministeren pabyde,
at virksomheden skal ophare, indtil forholdene er bragt i overensstemmelse
med disse betingelser.
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