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P. t. 1. om kvalitetskontrol med fisk og fiskevarer. ) 8.

§ 11.

I tiden fra 1.april til 31. oktober skal senest 6 tlmer efter ilandbringelsen
al konsumfisk, der ikke skal opbevares som levende, ises eller pa anden made
forsvarhgt nedkoles, siledes at fisken ikke unsdigt forringes i kvalitet. Ved
isning af rogn m4 isen ikke komme i direkte berering med rognen.

Denne isning eller nedkaling skal vedligeholdes, indtil fisken er bragt - ’

til frysning eller komamet forbrugeren i heende.

Ansvaret for overholdelsen af foranstiende bestemmelser pahviler
den, der ilandbringer fisken, indtil salg har fundet sted, hvorefter an-
gvaret overgdr til keberen.

Er den, der ﬂa,ndbrmgel fisken, ikke ejer af denne, pahviler an-

gvaret tillige fiskens ejer.
' Ved salg pa offentlig fiskeauktion er endvidere auktionsmesteren
medansvarlig, sifremt fisken pid grund af manglende eftersyn eller anden
forspmmelse fra hans side udbydes til salg p4 auktionen i utilstrickkelig
iset eller nedkelet stand, jfr. stk. 1. .

Safremt fisken er overgivet til salg i kommlssmn, pahviler ansvaret
kommissioneeren.

I tilfelde, hvor fisken ikke overleveres samtidig med salg eller over-
givelse i kommission, p&hviler forpligtelsen selgeren (kommittenten), indtil
overlevering har fundet sted til kgberen eller en af koberen anvist represen-
tant henholdsvis kommissionseren, medmindre andet er aftalt.

Forsavidt fisken skal forsendes og dette sker pa seelgerens (kommitten-
tens) foranstaltning, betragtes her omhandlede overlevering, medmindre
andet er aftalt, som sket ved varens fremkomst til bestemmelsesstedet.
Ved auktionssalg betragtes overlevering som sket ved hammerslaget.

§ 12.

Lokaler og rum, der anvendes til opbevaring af ferske og frosne fisk
og fiskevarer, skal vere hensigtsmessigt indrettet med let adgang til vand
af god beskaffenhed, ligesom de skal veere forsynet med aflab og sikrede mod
rotter og mus. Gulvet skal vare forsynet med fast, slidsteerkt og for vand
uigennemtreengelig beleegning eller med andet af fiskeriministeriet godkendt
materiale. Veogge og tag skal vere teette og af en sidan beskaffenhed og sé-
ledes behandlet, at de let kan holdes rene. Opbevaringslokaler og -rum mé.
ikke indrettes saledes i forhold til latrin, pissoir, stald, svinesti, medding,

~ ildelugtende oplag el. lign., at der kan opstd ulemper i sundhedsmeessig

henseende.
Lransport af fisk og fiskevarer.
§ 13. :
- Almindelige Transport af fisk og fiskevarer skal foreg pa en sadan made, at kvali-

bestemmelser. oten ille unedigt forringes eller udsewttes for forringelse ved forurening,

indterring, tryk, varme, beskadigelse af emballagen eller pi anden méde.
Ved transport af fisk og fiskevarer skal de rum, hvori varerne er an-
bragt under transporten, vere rene og godi udluftede. Fisk og fiskevarer
skal under transport veere forsvarligh beskyttet mod vind og vejr og mé
under omladning eller andre ophold under transporten ikke henstilles util-
deekket i sol eller under nedber. Kasser eller. anden emballage, der inde--



