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F. 6. L. om kvalitetskontrol med fisk og fiskevarer. . 1896

I tiden fra 1.april til 31, oktober skal senest 6 timer efter ilandbringelsen -
al konsumfisk, der ikke skal opbevares som levende, ises eller p4 anden méde

isning af rogn malsenlkke komme i direkte bergring med rognen. .
* Denne isning eller nedkoling skal vedligeholdes, indtil fisken er bragt

. forsvarligt nedkeles, saledes at fisken ikkehﬁnmdigtVfQ‘rr’ingeswi( kvahtet Ved

" tii\lxifl}fy‘sn.ifzg'elle'r_'ki)l:r:lm‘ét:forbrngerén i hende,

- Almindelige
bestemmelser.

Levende fisk.

Frosne fisk
og fiskevarer,

- Ansvaret for overholdelsen af foranstiende bestemmelser | pahviler
fiskens ejer eller, forsividt fisken er givet i kommission, kommissionsren. -
T tilfalde, hvor fisken ikke overleveres samtidig med salg eller over-
givelse i kommission, péhviler forpligtelsen swlgeren (kommittenten), indtil

overlevering har fundet sted til keberen eller en af kaberen anvist Tepraesen-

tant henholdsvis kommissionzeren, medmindre andet er aftalt. N ‘

Forsividt fisken skal forsendes og dette sker pé seelgerens (kommitten- -

tens) foranstaltning, betragtes her omhandlede overlevering; " medmindre
andet er aftalt, som' sket ved varens fremkomst: il bestemmelsesstedet.
Ved auktionssalg betragtes overlevering som sket ved ‘hammerslaget.: =

§12. ‘
- Lokaler og'rum, der anvendes til: opbevaring af ferske og frosne fisk
og fiskevarer, skal veere hensigtsmemssigt indrettet med: let adgang: til vand -
af god beskaffenhed; ligesom de skal veere forsynet med-aflob ‘og'sikrede mod-

‘rotter og-mus: Gulvet skal veere forsynet med fast, ‘slidsterkt og for vand

uigennemtreaengelig belmgning eller med andet af fiskeriministeriet godkendt
materiale. Veegge og tag skal vare tette og af en sidan beskaffenhed og sé-
ledes behandlet, at de let kan holdesréne;. Opbevaringslokaler og -rum ma
ikke indrettes siledes i forhold il latrin, pissoir, stald, svinesti, medding,
ildelugtende oplag el. lign., at der kan opstd ulemper i sundhedsmaessig
henseende. ' ' ' -

Transport af fisk og fiskevarer.

Transport af fisk og fiskevarer skal foregd ps en sidan made; at kvali- -
teten ikke unedigt forringes eller udssttes for forringelse ved forurening, .
indterring, tryk, varme, beskadigelse af emballagen eller pd anden made. -

Ved transport af fisk og fiskevarer skal de rum, hvori varerne er an-

brajgt ‘under transporten, vare rene og godt udluftede. Fisk og ﬁék'evarer L

skal under ‘transport vare forsvarligt beskyttede mod vind 0g Vejr og mi
under omladning eller andre ophold under transporten: ikke ‘henstilles util-
deekkede i sol éller under nedber. Kasser eller anden’ emballage, der inde-.
holder fisk eller fiskevarer, skal behandles forsigtigt og ma ' ikke unedigt
tilsmudses. R S
Levende fisk skal transporteres pa en for den enkelte fiskeart hensigts- -
meessig made under rene og hygiejniske forhold, og saledes at der sikres fisken
de bedst. mulige levebetingelser, : S ce '
- Frosne fisk og fiskevarer skal under forsendelse holdes saledes: ned-
kolet, at varen kan fremkomme til bestemmelsesstedet i frosset - tilstand.
Temperaturen i varen hor under transporten ikke overstige = 10° C, - ., - .



