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Frt 1. om kvalitetskontrol med fisk og fiskevarer. . - 5228 .

. 8§11 )
I tiden fra 1. april til 31. oktober skal senest 6 tlmer efter 1landbrmgelsen ‘

-al konsumfisk, der ikke skal opbevares som levende, ises eller pa anden made -

* og fiskevarer, skal vere hen51gtsmaess1gt indrettet med let adga,ng'

Almmdehge
bestemmelser.

Levende fisk.

Frosne fisk
-og fiskevarer.

‘skal under transport vere forsvarhgt beskyttet mod vind 0g

'daekket i sol eller under nedbgr. Kasser eller anden emball

forsvarllgt nedkales, saledes at fisken ikke unradlgt fornnges 1 kvahtet Ved
isning af rogn m4 isen 1kke komme 1 du'ekte berﬁrmg med rognen .
. Denne i 1sn1ng eller nedkehng skal vedhgeholdes, mdtll ﬁsken er bragt

til frvsmnq eller’ kommet forbrugeren i haende ,

Ansvaret for overholdelsen af foranstaende bestemmelser pahvxler
fiskens ejer eller, forsavidt ﬁsken er glvet i komm1ss10n kommlssmneeren

1 tilfelde, hvor fisken ikke overleveres ‘samtidig med salg eller over-
givelse i kommission, pahviler forpligtelsen selgeren (kommittenten), indtil -
overlevering har fundet sted til keberen eller en af koberen anvist répreesen-
tant henholdsvis kommissionzren, medmindre.andet er aftalt.

Forsdvidt fisken skal forsendes og dette sker pé swlgerens: (komlmtten-

tens) fora,nstaltmng, betragtes her omhandlede overlevering, . medmindre

andet er aftalt, som sket ved varens.fremkomst til bestemmelseSstedet
Ved auktionssalg betragtes overlevering som sket ved hammerslaget

: § 12, .
: Lokaler og rum der anvendes tl opbevarmg af felske og

1 éqneﬁ fisk

af god beska,ﬁenhed ligesom de skal veere forsynet med aflab og sL rede mod g
rotter og mus. Gulvet skal veere forsynet med fast, ‘slidstesrkt og ‘for vand
uigennemtrengelig beleegning eller med andet af fiskeriministeriet. godkend‘o .
materiale. Veegge og tag skal veere tewtte og af en sddan beskaffenhed og sé-

‘ledes behandlet, at de let' kan ‘holdes rene. Opbevaringslokaler og -rum ma

ikke indrettes siledes 1. forhold ‘il latrin,. pissoir,. stald,- svinesti;nm;z'fdding;
ildelugtende oplag el. lign., at der kan ‘opstd ulemper: i sundhedsmessig
henseende. Po .

Transport af ﬁsk og fiskevarer. .

' ~ §13. EI :

Transport af ﬁsk og fiskevarer skal forega pa en: sadan made, at kvah- ”

teten ikke unedigt forringes eller udsettes for forringelse ved forurenmg,
indterring, tryk, varme, beskadigelse af emballagen eller p4 anden méde. :

Ved transport af ﬁsk og fiskevarer skal de rum, hvorl varerne er an-

bragt under transporten, vere reme og godt udluftede_ 2

under omladmng eller andre bphold under transporten 1kke ‘he tllles utll-

holder fisk eller fiskevarer, skal behandles fors1gt1gt g Jmé 1kke ungdlgt I
tilsmudses.

Levende fisk skal transporteres pa en for den enkelte ﬁskeart hensigts-
meessig mide under rene og hygiejniske forhold, og saledes at der s1kres fisken
de bedst mulige levebetingelser. :

- Frosne fisk og fiskevarer skal under forsendelse holdes saledes ned-
kolet, at varen kan fremkomme til bestemmelsesstedet 1. frosset tilstand.
Temperaturen i varen ber under transporten ikke overstige =~ 10° C..- "



