1145

Foryet, Gruppe IX3%: 4,5
(22
3
0,6
Biret til Forret: 22
81. Fricandeau med Sovs og Kartofler,
Budding med rgd Sovs:
Efterret, Gruppe IL#: 125?
04"
Biretter til Efterret: 50
Sovs: 5
a7
1,35
Forret, Gruppe IX3: 20
2
1,2
40 -
Biret til Forret: (16
6
‘fa
32, Hakkebgf med Kartofler og Sovs,
Abrikosgrgd med Sgdmeelk:
Efterret, Gruppe 1V.50: 19,5
Biretter til Efterret: 2
0,9
Sovs: 22
1,35
50
Forret, Gruppe IX.%: (20
3%,
4
0,9
Biret til Forret: 22

83, Brun Suppe med Fiskeboller,

Grilleret Kalveksd med Sovs og Kartofler:

Foryet, Gruppe VIIL?28: 45
3
Biretter til Forret: 3
6
9
Efterret, Gruppe I11.45: 20
0,9
Biretter, til Efterret: 50
Sovs: 22
: 9,7

Bilag til Bet. o. F. t. midlert. L. om Folkebespisning.

kg torrede Abler,

1 Vand),

kg Melis

- Kartoffelmel,
Salt.

1 Sgdmeelk.

kg Kalvekod,
- Spexk,
- Margarine.

- Kartofler,

kg Mel,
Krydderier.
1 Sgdmelk,

kg Maizena,
- Sukker,

Stk. Ag.

1 Vand),
- Saft,
kg Kartoffelmel.

kg hakket Kgd,

- ng)

- Margarine,

1 Veaedsks,

kg Mel,
Krydderier,

- Kartotler.

1 Vand),

kg Abrikoser,

- Maelis,

- Kartoffelmel.

1 Sgdmeelk.

1 Fiske- eller Sparesuppe,
Suppevisk,

- Selleri,
- Gulergdder,
- Fiskefars.

- Kalvekgd,
- Margarine,
Rasp,
Salt.

- Kartofler,

1 Veadske,

kg Mel,
Krydderier.



