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24. Bollemalk, :
Hachis med Kartofler:

45

Bilag til Bet. o. . t. midlert. L. om Folkebespisning.
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Forret, Grappe IV.: I Sedmelk,
Biret til Forret: 13/, kg Margarine,
: 2,5 - Mel,
6] 1 Vand),
60 Stk g,
- 2,2 kg Melis.
Efterret, Gruppe V.52: 20 - Kgd,
: 22 1 Suppe,
1,35 kg Mel,
0,9 - Margarine,
Krydderier.
Biret til Efterret: 50 - Kartofler.
25, Vandgred med Abler eller Rabarber,
Medisterpglse med Grenlangkaal og Kartofler:
Forret, Gruppe L1: (45 1 Vand),
‘ 55 kg Byggryn,
: 6 - Zibler.
Biret til Forret: 22 1 Sgdmelk,
, 2,2 kg Sukker.
Efterret, Gruppe VILS: 15 - Medisterpglse,
, 0,9 - Margarine.
Biretter til Efterret: 30 - Grenkaal,
1,35 - Mel,
0,9 - Margarine,
22 1 Skummetmaelk,
Krydderier,
25 kg Kartofler.

26. Sagovelling,

Sprengt Flmskebov med Brunkaal og Kartofler:

Forret, Gruppe IV.11: 45
9,95
Biret til Forret: 2,2
Efterret, Gruppe L%: 20
. 26
39
o 0’9
4
-27. Hvid Sagosuppe med Svesker,
Bankekad med Kartofler og Sovs:
Forret, Gruppe IIL5: (45
3
2,2
45
) . 10
Biret til Forret: ' 4

1 Skummetmeelk,
kg Kartoffelsago,
Salt.

- Melis.

- Fleskebov,
- Kartofler,
- Hvidkaal,
- Margarine,
1 Veedske,
Krydderier,

1 Vand).
kg Kartoffelsago,
- Sukker,

Stk. Ag,

- Citroner.
kg Svesker.



