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21. Bygvandgred med Sgdmeelk,
Kogt Torsk med Kartofler og Sennepsovs:

Forret, Gruppe L%: - (45
o

Biretter til Forret: - ‘ 22 -
Y
0,55

Efterret, Gruppe VI®t: 30

 Biret til Efterret: 50
: Sovs: 22

1,35

0,9

om Folkebespisning.

1 Vand), :
kg- vals. Byggryn,
Salt.

1 Spdmelk,
kg Melis, .« i
- Smer. ‘
- Torsk. : ’
i ’ gartoﬂer,
iskesuppe
kg Mel, ’
- Margarine,
Vandsennep,
Krydderier. -

22, Hvidkaalssuppe med Gulersdder og Kartofler,

Flesk og Polse med Kartofler:

Forret, Gruppe VIL2: (45
' 20
12
3,
Efterret, Gruppe 1.35 og VL67: 9
o - 7,5
Biret til Efterret: 39
23. Red Sagosuppe med Sveskef,‘
Kadboller i Selleri og Kartofler:
' Forret, Gruppe IILS: (40
Vs
2 :
‘ : 8
Biret til Forret: ] 4
Efterret, Gruppe VIL 65 2,6
. ' 1
o7 2
6,6
22
1,35

Biret: 26

1 Vand),

kg Hvidkaal, .

- Gulergdder,

- Suppevisk,
Krydderier.

- Flesk,

- Palse,
Sennep.

Kartofler.

1 Vand),

kg Kartoffelsago,

- Melis,

1 Saft.

kg Svesker.

~ hakket Kgd,

. Kartofler,
Leg,
Selleri,

1 Skummetmaelk,

- Veaedske,

kg Mel,

- Margarine,
Krydderier.

- Kartofler.

1 1 1 1
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