1127

3. Hyldebesersuppe med Kammerjunkere,
Stegt Lever, Kartofler og Sovs:

Forret, Gruppe V.14: (40
9

1
3
2,5
13
0,9
50
Sovs: (22
1,35
3

Biret til Forret:
Lifterret, Gruppe 111.%:

Biretter til Efterret:

4. Grenkaalssuppe med Gulerpdder,

Bilag til Bet. o. F. t. midlert. L. om Folkebespisning,.

kg

kg

1128

Kartoffelmel
Melis.

Kammerjunkere.
Lever,
Margarine.

Kartofler,
Veadske),
Mel,

- Lag,

Flesk og Pglse med Kartofler og Redbeder:

(45
10

3
1350
1800

Forret, Gruppe VII.22:

Biret til Forret:

Eftewet Gruppe 1.36:
V11.85-67; 9

12

39
7,2

Biretter til Efterret:

5. Bredsuppe med Abler,
Frikadeller med stuvede Gulergdder:

Forret, Gruppe VIA7: (26

Biret til Forret: 6

Efterret, Gruppe VIL.®3:

Biret til Efterret:

Salt og Peber.

Vand),
Grgnkaal,
Suppev1sk
Margarine,
Mel,

Salt.

Gulergdder.

Fleesk,
Pglse,
sur Sennep.

Kartofler,
Rgdbeder,
Eddike,
Sukker.

Vand),
Saft,
Rugbrad.

Abler,
Melis.

halket Kgd,
Kartofler,
Lgg,
Margarine,
Salt og Peber.

Gulerodsvand,
Skummetmselk,
Gulergdder,
Margarine,
Mel,

Persille,
Krydderier.



