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VII. Groensagssupper:
A. Grensagssupper med snittede Gronsager:

B.

D.

21.

Hvidkaalssuppe.

Grensagssupper med hakkede Grensager:
22. Grenkaalssuppe.
23. Hvid Sgbekaal.

. Grensagssupper med purerede Grensager:

24. Gulerodsuppe.
25. Kartoffelsuppe.

26.

Tomatsuppe.

Baelgfrugtsupper

VI11. Kodsupper:

Efterretterne er inddelt'i-7 Grupper (L—VIL).

28.
oo IX. Desserter:

BrFeo PR mp 2o op

Gule Erter ~

Brun, klar Suppe
Oksekﬁdsup pe.

0. . ‘Abrlkosgrﬁd
31,
32.
33.
34.

Maizena-Budding,
Mannagrynsbudding.
Sveskegrgd.
Ablegred.

Biretter til ]3‘01'1"ett<er.r

- Smer.

Sukker (+ Kanel).
Sgdmeelk.
Saftsauce.
Saftevand.
Hvidtel.
Rugbrgdsterninger.
Kammerjunkere.
Melboller.
Kadboller.
Fiskeboller.
Makaroni.
Grgnsager.’

1. Kogte Kodretter:

I1. Stege:

35.
36.
37.
33.
39,
40.

41,
42,
43.

Kogt Flesk, fersk.

— , sprangt.
Kalvekgd, fersk.
Okseked, fersk.

— , sproengt. .
Svinebov. (

L

Fleskesteg.
Hel Fricandeau.
Oksesteg. -
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