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Fra %/, udleveredes der dog i Stedet for 7 Kv. Margarine daglig til Morgen-
og Frokostmaaltidet og til Aftenmaaltidet 3!/, Kv. Margarine.og 4!/, Kv. Svinefedt til
disse Maaltider, og fra den 2/, forhgjedes denne Fedtportion med 2 Kv. til Morgen-
og Frokostmaaltidet og med '/, Kv. til Aftenmaaltidet. -

Med Rug- og Sigtebrgd forsynedes Deltagerne .ved. de .forskellige: Maaltider
efter Forngdenhed. St g et

For MzddaysmaaltzdetsVedkommendeelefﬂlgende Retter kdﬁne'tﬂ Anvendelse:

Lo Som Forvetters o

Blaabérsuppe, Grynsuppe, Sagosuppe, Rabarbersuppe, Chokoladesuppe, Korvel-
suppe, Kodsuppe, Kernemsmllkssuppe, Brodsuppe, Risengrod, Risenvandgred, Boghvede-
grad, . Byggrynsyandgred, Byggrynssedgred, Rabarbergred,. Redgred, gule Mirter, Olle-
" bred, brune Benner, Sagovelling, Risenvelling og Jordbeer. . 7 ' 0

Som Efterrvetter: R N

Klipfisk, stegt Flaesk, kogt Plesk, reget Fleesk, Flaeskesteg, Oksesteg, Kalve-
steg, kogt Oksekgd, Bof, kogt Kalvelod, Kalveksd i Karry med Ris, Hachis, Ragout,
Lobescoves, Frikadeller, Kalvefrikass, Bankeked, kogt Skinke, stegt Lever, stegt Medister~
polse, bayerske: Pglser, Kedpelse, Blodbudding, Kedboller. i Souce, .Spegesild, med Kar-
tofler og Lggsauce, . Pandekager og Zblekage med Flgdeskum. . =~ = L
... .De.Underofficerer, der var beordrede til at gennemgaa Kogeskolen, blev hver
for sig gvede og uddannede i Overensstemmelse med den, af, Krigsministeriet, . fast-
satte Plan' saaledes, at.de 4 Elever i hvert Hold var heordrede. til for en Tid af 8
Dage ad Gtangen. at forrette Tjeneste: P o

1 som Proviantforvalter,
2 — Overkokke m. v. :
-1 — tilsynshavende i Spiselokalerne.

i Proviamtforvalterens: Pligter bestod i Hovedsagen' i Modtagelse, Bedgmmelse' og
Opbevaring af Fodevarer m. v. samt Udlevering af disse til Overkokkene. [Endvidere
paahvilede det ham at. fore Tilsyn toed, at der- iagttoges streng Redelighed ved An-
vendelsen ‘af Fgdevarer m. v., og at’ alt Kokkenaffald, der havde Veerdi, samledes i.de
dertil bestemte Beholdere. Han skulde derhos fsre Vare-Indtegtsbogen og Vare-
. Udgiftshogen, vaage over Orden og Renlighed i Kgkkenet og de dertil horende Lokaler

ééj’samt"'paase; at Kokkeninventariet var til Stede og i brugbar Stand. ‘ Lo
b Overkokkene paahvilede det under Kogejomfruens Vejledning at tilberede -
Maden efter at have modtaget de dertil forngdne Varer fra Proviantforvalteren. De
skulde tillige fore det neermeste Tilsyn med. Rengpring af Kokkenlokaler m. fl. og
Kgkkenrekvisitter samt for @velsens Skyld selv enkelte Gange deltage i denne Ren-
- goring. Saa vidt muligt skulde de derhos veere til Stede ved Forplejningsgenstandenes
Modtagelse og Bedgmmelse, Ved Siden heraf forestod de skiftevis Udlevering og For-
deling af Brpd, Margarine, Fedt og Paaleg til Morgen-, Frokost- og Aftensmaaltiderne.

Den tilsynshavende i Spiselokalerne m. fl. havde til Pligt at fore Tilsyn med -
Orden og Renlighed i Spiselokaler og Opvaskerrum og skulde veere ansvarlig for Inven-
tariet og Spiserekvisitterne dersteds samt for Renholdelse af disse. Han. forestod
Bordenes Dakning, modtog Maden fra Overkokkene og sergede for dens Fordeling og
Udleyering. til Bordformendene. Endvidere paahvilede det ham at fere Bog over den -
Styrke, der var til Stede ved Husholdningen ved hvert Maaltid.
- """ Med Eleverne blev der derhos afholdt fglgende Ovelser i Kogning i Marken
(Feltkogning): ' S e
Anleg af Kogerender, dels for Timands- og dels for Enmandskogekedler,
Ovelse i-Brugen af Bagagekgkkenvognen, - =~ = -~ ..., o
¥ 5w Kogning af Arter og Flesk, . ‘ .
do.  Kartofler, S
do. Oksekgdsuppe med Kgd og Ris, . -
do. Havregrod (med Termelkspulver),




