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Kreds (Breinhdlt-Vandborg), men det skal 
jeg ikke indlade mig paa. 

J  Følge Lovforslagets Titel omhandler 
det Fabrikation og Forhandling af Marga-  
rine m. m. Derved antydes det, at det ikke 
alene omhandler Margarine. Laengere henne 
i Lovforslaget findes der Afsnit, der have 
Overfkrifterne » O l e o m a r g a r i n , «  »Ma-r- 

a r ineof t« ,  og endelig »a lminde l i geBe -  
ZtemmelferC Det forekommer mig, at 
man gerne kunde indskyde en Overskrift til, 
som kunde have fin Plads mellem , ,Mar- 
g a r i n e o s t «  og de »a lminde l ige  Be-  
s temmelser« ,  og jeg vilde anbefale, at 
denne Overskrift kom til at lyde saaledes: 
»Andre Fed t s to f f e r« .  Der er som be- 
kendt her i Landet mange andre Fedtstoffer 
end Margarine, og vi have jo fra Land- 
brugets Side en særlig Interesse over for 
Svinefedt. Der er vel, tør jeg sige, ikke et 
Land i hele Verden, som forholdsvis prodn- 
cerer en saadan Mængde Svinefedt, som vi 
gøre, hvorfor vort Land ogsaa er mere in- 
teresferet i dette Fedtstof end de fleste andre 
Lande i Verden. Vi slagte jo nu som be- 
kendt henimod 1 Mill. Svin om Aaret, et 
forholdsvis langt større Antal end noget 
andet Land. Der er en Grund til, hvorfor 
jeg synes, at det kunde have sin Plads er, 
og det er følgende. Paa det statistkske Ta el- 
voerk staar der under Rubrikken Fedt og 
Jster opført en Jndforsel hertil Landet af 
omtrent 10홢홢13 Mill. Pund, men under 
denne Rubrik i Tabelvcerket er, saa vidt jeg 
ved, indbefattet Oleomargarin Det ser 
nemlig ganske paafaldende ud, at vi i et 
Land, der producerer saadanne Masser af 
Svinefedt, fra Udlandet skulde indføre c. 13 
Mill. Pund Fedt; vi maa da være større 
Fedtfpifere end det fornuftigvis kan forud- 
sættes. Men saa vidt jeg ved, skjuler der sig 
under de 13 Mill. Pund hele Raastoffet til 
vor Margarineproduktiory nemlig Oleomar- 
garinen. Denne findes ikke andetsteds i 
Tabelvcerkeh og jeg slutter deraf, at den 
maa vcere indbefattet under Rubrikkem Fedt 
og Jster, da vi absolut maa indføre en 
meget stor Mængde deraf. Man ser altsaa, 
hvilket Familieskab der er mellem disse 
to Ting. Hvad nu Svinefedt angaar, da er 
det udsat for lige faa stor Forfalkning og 
maaske endnu langt større end Margarine. 
Der findes, saa vidt jeg ved, tre Slags 
Svinefedt i Handelen, nemlig for det første 
det almindelige Vlcerefedt som kommer fra 
vore Slagterier, opbevaret iBlcerer, og i 
Reglen er en prima Vare. Dernoest er der 
deti amerikanske Fedt, som indfores i stor 
Maalestok, og hvoraf en stor Del slet ikke er 
Fedt, men lavet af Vomuldsfwolje og andre 

Oljer og altsaa ikke det, som det udgiver sig 
for. Her kunde det navnlig være af Interesse 
for vort Landbrug, at ikke vort gode Svine- 
fedt skal forveksles med et Kunstprodukh som 
det amerikanske Fedt Der er endelig en 
Zdje Slags Fedt, som det vistnok var rigtigt, 
at Samfundet beskyttede sig imod. Det er 
det saakaldte Syrefedh som fabrikeres ved 
alle vore Slagterier. Jeg skal ikke nærmere 
komme ind herpaa, men dog minde om, at 
det er omtrent de vederstyggeligste Ting, der 
eksistere der benyttes til denne Syrefedt- 
fabrikation. Naar Slagterierne tilvirke Syre- 
fedt, er der en saadan Stank i Omegnen, at 
de af Hensyn til de Byer, hvori de ligge, 
nøie maa passe, at Vinden bærer fra, for at 
Stanken ikke skal komme ind over Byen. 
Det er tuberkulost Flæsk, Flæsk af døde Dyr 
og lignende, der kommer iSyretønden. Det 
syres faa med Svovlsyre, koges og blandes 
derefter med Soda for at neutralisere Svovl- 
syren. Endelig gøres det hvidt ved Hjælp 
af Klorkalh og saa har man det Produkt, 
der hedder Syrefedt Dette har et over- 
ordentlig smukt Udseende, det er ganske krid- 
hvidt, og ser smukkere ud end det gode Fedt ; 
men det er et Stof, der i Slagterierne sælges 
til meget lave Priser, nemlig for 10 s. 12 
Øre Vandet, medens almindeligt Fedt ofte 
koster op til 40 Ore Vandet. Det er dette 
Syrefedt, der har den Egenskab, at det, naar 
det bliver blandet med det kunstige ameri- 
kanske Fedt, kan gøre det langt bedre, ikke 
mere appetitligt just, men kan forbedre dets 
Egenskaber, idet nemlig det amerikanske Fedt 
ikke kan taale at brankes, hvad Husmodrene 
forlange. Vil man prøve at branke det 
amerikanske Fedt, det kunstige Fedt, ville de 
forskellige Jngredienser skilles. Tager man 
derimgd noget Syresedt og blander det sammen 
med det amerikanske Fedt, bliver det en holdbar, 
smuk og kridhvid Masse, og blandes denne med 
Krydderier som Løg, Timian, Rugbrodsskorpen 
som smeltes sammen, fremkommer et Stof, der 
ofte i Handelen sælges som Krydderfedt Ja, 
jeg vil ikke sige, at alt Krydderfedt er lavet paa 
denne Maade, men jeg tror ikke, vi have 
tilstrækkelig Beskyttelse imod, at saadant 
Fedt sælges omkring i Butikerne. Særlig 
tror jeg, at Krydderfedt benyttes i Kjøben- 
havn. Der er den Moerkelighed ved Kjø- 
benhavn, at den har opført en kinesisk Mur 
af Sundhedsvedtægter omkring Byen, hvor- 
ved de store Masser af Affald fra alle Slag- 
terier i Danmark ere afskaarne fra at ind- 
føres til Kjøbenhavn, medens man har Lov 
til at føre dem ind i Hamborg, saa det ser 
ud til, at Hamborg, havde jeg nær sagt, er 
Hovedstaden i Danmark mere end Kjøben- 
havn. Men Syrefedt og Blandinger af for- 


